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Segundo cuatrimestre

NUTRICION Y ALIMENTACION
Contenidos

Unidad 1: CONCEPTOS GENERALES

Definiciones. Importancia en la actividad acuicola. Incidencia del costo de la
alimentacion sobre el producto final

ALIMENTOS

Definicién. Sustancias consideradas alimentos. Mineral, animal y vegetal.
Productos y subproductos de origen animal. SuplementosNomenclatura NRC
para alimentos. Composicidn de alimentos

DEFINICIONES IMPORTANTES. Forraje. Racién (equilibrada, de sostén y de
produccion). Dieta. Nutriente. Suplemento. Concentrado. Aditivo

Unidad 2: BIOLOGIA Y FISIOLOGIA DIGESTIVA DE LOS PECES Y
CRUSTACEOS.

PECES

MORFOLOGIA DEL SISTEMA DIGESTIVO EN PECES. Caracteristicas anatémicas
generales Sistemas digestivos de las principales especies de cultivo. Histologia
digestiva

DIGESTION. La digestion en el estémago. Caracteristicas del fluido gastrico.
Enzimas gastricas. La digestién en el intestino. Enzimas de origen propio
Enzimas aportadas por el pancreas. Papel del higado en la digestion.
Regulacion de las secreciones digestivas Flora gastrointestinal

ABSORCION. Mecanismos de a absorcién de los distintos nutrientes.
UTILIZACION DE LA ENERGIA DEL ALIMENTO. Energia concepto.
Distribucion de la energia consumida. Utilizacion metabolismo, actividad,
crecimiento y reproduccion. Pérdidas energéticas

TECNICAS DE ESTUDIO. Métodos de evaluacién de la digestibilidad del
alimento

Métodos in vivo. Coeficiente de digestibilidad. Métodos directos e indirectos.
Métodos in vitro. Factores que influyen en la digestibilidad de un alimento
CRUSTACEOS

GENERALIDADES DE SU BIOLOGIA. Exoesqueleto. Proceso de muda
MORFOLOGIA DEL SISTEMA DIGESTIVO DE CRUSTACEOS

Apéndices usados para captar el alimento. Tubo digestivo

DIGESTION

Lugares de secrecion y enzimas intervinientes. Importancia de la glandula
digestiva

ABSORCION

ALIMENTOS SEGUN LAS DISTINTAS ETAPAS

Alimentos naturales y balanceados. Necesidades de los distintos grupos de
nutrientes
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Unidad 3: NUTRIENTES ESCENCIALES Y REQUERIMIENTOS
NUTRICIONALES DE PECES

PROTEINAS. Las proteinas como grupo de nutrientes. Funciones en el cuerpo
animal. Digestion. Aminoacidos esenciales (AAE) y no esenciales (AANE).
Requerimientos proteicos de los peces. Factores que afectan a los mismos
Digestibilidad y aprovechamiento de proteinas

LiPIDOS

Los lipidos como grupo de nutrientes. Funciones en el cuerpo animal

Digestién. Acidos grasos esenciales. Relacién entre calidad y cantidad de
lipidos ingeridos y produccion. Nivel de lipidos en la dieta. Dietas
hiperenergéticas

Factores a considerar frente al suministro de lipidos. Requerimientos lipidicos
de los peces. Requerimientos especiales de acidos grasos esenciales
HIDRATOS DE CARBONO

Los hidratos de carbono como grupo de nutrientes. Funciones en el cuerpo
animal. Digestion. Contenidos de celulosa vy lignina. Digestibilidad.
Requerimientos

VITAMINAS

Tipos. Liposolubles. A, D, E, K. Hidrosolubles. Tiamina, Riboflavina, Piridoina,
Niacina, Ac. Pantoténico, Vitamina C, Ac. Fdlico, B12, Inositol, Colina y Biotina.
Funciones. Desequilibrios

MINERALES

Tipos. Calcio, Fosforo, Sodio, Potasio, Magnesio, Cloro, Azufre, Hierro, Cobre,
Manganeso, Zinc, Cobalto, Selenio, lodo. Funciones. Elementos y compuestos
toxicos

ADITIVOS

Funciones y usos. Colorantes. Naturales y sintéticos. Hormonas. Antibidticos.
Enzimas. Antioxidantes. Ligantes

Unidad 4: ALIMENTOS

ALIMENTOS PARA LAACUICULTURA

Importancia para la produccion de diferentes especies de interés Comercial.
Formulacién de dietas. Insumos comunmente utilizados. Fuentes de nutrientes
Factores anti-nutricionales. Tipos de alimento. Alimentos segun sistemas de
cultivo, especie y fases de cultivo. Hidrolizados y ensilados

PROCESOS DE FABRICACION DE ALIMENTO

Instalaciones y maquinaria

RACIONES DE ALIMENTO

Metabolismo del crecimiento. Requerimiento nutritivo de los peces.
Aprovechamiento. Medicion de indices de crecimiento y utilizacion del alimento
INDICES DE CRECIMIENTO

indices de crecimiento y condicién. Ganancia en peso diaria. Tasa de
crecimiento especifico. Factor de condicion. indices de produccion y conversién
alimentaria Estimacion de biomasa. Factor de conversion relativo.
Supervivencia

CONVERSION DE ALIMENTO

Alimento complementario. Frecuencia de alimentacién. Dietas.
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TABLAS DE ALIMENTACION.

Unidad 5: CONDUCTA ALIMENTARIA DE LOS ORGANISMOS ACUATICOS
CONTROL DEL APETITO.

Areas cerebrales implicadas. Sefiales gastrointestinales. Efectos del nivel
energético de la dieta. Factores hormonales.

LOCALIZACION, IDENTIFICACION Y VALORACION DEL ALIMENTO.
Localizacién visual. Localizacion por sefales quimicas. Valoracion por
caracteristicas fisicas.

ALGUNOS FACTORES QUE AFECTAN EL COMPORTAMIENTO
ALIMENTARIO.

Ambientales, interacciones inter e intraespecificas

Unidad 6: ENFERMEDADES DE ORIGEN NUTRICIONAL

EFECTOS DE LA CALIDAD DEL ALIMENTO SOBRE EL CRECIMIENTO.
PATOLOGIAS OCASIONADAS POR DESBALANCES DE LA DIETA. Carencias
y excesos



